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CALENDARIO SEMINARI II e III ANNO II SEMESTRE 2021/2022 

▪ 04/03/22, aula 10 ore 10-12 - Dr. Alessio macchia: Ruolo dell’acqua nel vigneto un 

indiscusso fattore per la qualità dei vini; 

▪ 04/03/22, aula 10 ore 14.30-17 - Dr. Rettondini Luca: Cabernet Franc dalla vigna alla 

bottiglia; 

▪ 11/03/22, aula 10 ore 10-12 - Dr. Federico Staderini: Le fermentazioni problematiche 

tecniche e microbiologiche; 

▪ 11/03/22, aula 10 ore 14.30-17 - Dr. Gabriele Gadenz: Il Sangiovese toscano nelle sue 

diverse declinazioni; 

▪ 18/03/22, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Laura Zuddas: Stabilizzazione tartarica, proteica e 

microbiologica; 

▪ 25/03/22, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Folgheretti Vincenza: Fermentazioni alcoliche 

indotte e spontanee, qual è la strada giusta da seguire?; 

▪ 25/03/22, aula 10 ore 14.30-17 - Dr. Enrico Nesi: Produzione di vini rossi in toscana: 

come adattare ad ogni vigneto una diversa vinificazione; 

▪ 01/04/22, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Graziana Grassini: L’interpretazione dei risultati 

analitici dei principali parametri su mosti e vini; 

▪ 22/04/22, aula 10 ore 10-12 - Collegio dei Periti Agrari e dei Periti Agrari laureati: 

Orientamento ed informazione sulle opportunità della libera professione nel settore 

agricolo, agroindustriale e vitivinicolo. 
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CALENDARIO SEMINARI II e III ANNO I SEMESTRE 2022/2023 

▪ 4/11/2022, aula 10 ore 10-12 – Dr. Roberto Bruchi: Le Denominazioni, storia, genesi, 

struttura e finalità; 

▪ 11/11/2022, aula 10 ore 10-12 - Dr. Cipriano Barsanti: Viticoltura Biologica e 

Biodinamica; 

▪ 18/11/2022, aula 10 ore 10-12 - Dr. Andrea Mazzoni: Tecniche di stabilizzazione a 

confronto; 

▪ 25/11/2022, aula 10 ore 10-12 - Dr. Andrea Casadei: Impianto del vigneto problematiche 

scelte e realizzazione; 

▪ 02/12/2022, aula 10 ore 10-12 - Dr. Adolfo Benvenuti: Le diverse tecniche di 

vinificazione; 

▪ 02/12/2022, aula 10 ore 10-12 - Dr. Pierpaolo Lorieri: Il Vermentino vitigno adatto ai 

cambiamenti climatici; 

▪ 16/12/2022, aula 10 ore 10-12 – Dr. Fabio Tartarini: Wine digital export e wine tourism, 

un trend in crescita; 

▪ 16/12/2022, aula 10 ore 10-12 – Dr.ssa Laura Zuddas: Stabilizzazione tartarica, proteica, 

microbiologica. 

 

CALENDARIO SEMINARI II e III ANNO II SEMESTRE 2022/2023 

▪ 24/03/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Vincenza Folgheretti: Trento DOC Tecnica, 

Storia, territorio; 

▪ 31/03/2323, aula 10 ore 10-12 - Dr. Alfredo Tocchini: Fare uva buona per un buon vino; 

▪ 14/04/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Matteo Malpassi: Vasi vinari in legno; 

▪ 21/04/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Filippo D’Arrigo: Tecniche di vinificazione; 

▪ 05/05/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Stefano Bartolomei: L’impianto di un nuovo vigneto; 

▪ 12/05/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Francesca Peccati: Unica, nobile, ribelle. I tanti 

perché della Vernaccia di San Gimignano DOCG. 
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CALENDARIO SEMINARI II ANNO I SEMESTRE 2023/2024 

▪ 22/09/2023, ore 10-12 aula 10 - Dr.ssa Chiara Sanmartin: La qualità sensoriale; 

▪ 29/09/2023, ore 10-12 aula 10 - Dr.ssa Isabella Taglieri: Analisi distruttive e non 

distruttive; 

▪ 06/10/2023, ore 10-12 aula 10 - Prof.ssa Francesca Venturi: Il ruolo del calice 

nell'espressione sensoriale del vino; 

▪ 20/10/2023, ore 10-12 aula 10 - Dr. Roberto Bruchi: Avviare un'azienda vitivinicola: Quali 

valutazioni e quali scelte; 

▪ 27/10/2023, ore 10-12 aula 10 - Dr. Stefano Micheletti: L'analisi sensoriale negli 

abbinamenti; 

▪ 3/11/2023, ore 12-13:30 - Dr. Giuseppe Ferroni: Enografia toscana e principali 

Denominazioni in Toscana. 

 

CALENDARIO SEMINARI III ANNO I SEMESTRE 2023/2024 

▪ 03/11/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Alessio Macchia: Annate siccitose e stress idrici 

conseguenze sul profilo della qualità dei vini; 

▪ 03/11/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Gianluca Grassi: Vitigni autoctoni problematiche e 

peculiarità; 

▪ 17/11/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr.ssa Vincenza Folgheretti: Progettare la cantina, criteri 

di valutazioni ed operativi; 

▪ 24/11/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Gianni Salvi: Linee di ricerca e di produzione prodotti 

in ambito vitivinicolo; 

▪ 01/12/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Alfredo Tocchini: Fare uva buona per un buon vino; 

▪ 15/12/2023, aula 10 ore 10-12 - Dr. Giuseppe Ferroni: Il Vermentino vitigno autoctono, 

caratteristiche sensoriali e qualitative. 
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CALENDARIO SEMINARI II ANNO II SEMESTRE 2023/2024 

▪ 8/03/2024, ore 10-12 aula 10 - Dr. Fabio Burroni: Le certificazioni in viticoltura ed 

enologia; 

▪ 15/03/2024, ore 10-12 aula 10 . Dr. Daniele Vergamini: Gestione e scelte economiche in 

aziende vitivinicole; 

▪ 22/03/2024, ore 10-12 aula 10 - Dr. Stefano Pettinelli: La viticoltura laziale, innovazioni 

e sostenibilità; 

▪ 22/03/2024, ore 10-12 aula 10 - Dr. Giuseppe Ferroni: L’Enografia delle denominazioni 

di qualità italiane; 

▪ 5/04/2024, ore 10-12 aula 10 - Dr. Nicola Ulivieri: Il wine bar, scelte, gestione ed 

operatività; 

▪ 12/04/2024, ore 12-13:30 - Dr. Pierpaolo Lorieri: Viticoltura eroica, La zona del Candia. 

 

CALENDARIO SEMINARI III ANNO II SEMESTRE 2023/2024 

▪ 5/04/2024, aprile ore 10-12 aula 10 - Dr. Marco Gaimari: Lo strumento di analisi viticole 

enologiche Foss; 

▪ 12/04/2024, ore 10-12:30 aula 10 - Dr. Alfredo Tocchini: Fare buona uva per un buon 

vino; 

▪ 19/04/2024, ore 11-13 aula 10 - Dr. Zaninotto: La tappatura materiali e problematiche; 

▪ 03/05/2024, ore 10-12:30 - Dr.ssa Giulia Scalzini: La varietà Aleatico, utilizzo ed 

appassimento; 

▪ 10/05/2024, ore 10-12 aula 10 - Dr. Dario Montagnani: Le analisi in viticoltura;  

▪ 17/05/2024, ore 10-12 aula 20 - Dr.ssa Vincenza Folgheretti: Viticoltura ed annate 

siccitose, focus sugli aspetti qualitativi. 

 


